
DINER
LEKKER OM TE DELEN
Rustique bol  � 8
huisgemaakte kruidenboter / aioli

Broodplank   � 13
Rustique bol / serranoham /
huisgemaakte kruidenboter / aioli

Bruschetta � 15
6 st. bruschetta / een klassieker

Charcuterie � 11
Spaanse serranoham / truffelsalami /
spinata calabra / appelkappertjes

Oesters v.a.�  3.50
mignonette / citroen / 3.50 per stuk / 6 st. voor 20 / 12 st. voor 39

SOEPEN
Tomatensoep � 8.25
grove tomaat

Seizoenssoep � 8
vraag aan uw gastheer / gastvrouw

Franse uiensoep�  8.50
kaascrouton

Kreeftensoep � 9.75
tartaar van gamba en rouille

VOORGERECHTEN
Spicy gamba � 13.25
huisgemaakte gambasaus / lente ui / brood

Beef tataki � 13.50
gegrilde diamanthaas / lente ui / ingelegde ui /
sesamvinaigrette / Japanse mayonaise

Vitello tonnato � 13.75
kappertjes / rucola / tonijnmayonaise

Steak tartaar � 14.25
klassiek Frans / toast van brioche / gepocheerd ei

Carpaccio�  14.50
rundercarpaccio / rucola / Parmezaanse kaas /
zongedroogde tomaat / pitten / truffelmayonaise

Burrata   �  14.50
burrata / tomatentapenade / zongedroogde tomaat /
basilicum / balsamico

Tonijn tataki � 16
wakame / edamame / furikake / Japanse mayonaise

Kaasje uit de oven  � 16
Reblochon de Savoie / brood / jalepeno / walnoten / honing

= FAVORIET = VEGETARISCH

VOORGERECHTPLATEAU V.A. 2  PERSONEN
Een selectie van de bovenstaande voorgerechten voor 2 personen om 
gezellig samen te delen.
Het plateau wordt geserveerd met brood en een dipje.

Te bestellen vanaf 2 personen / 22.50 p.p.



MAALTIJDSALADES
Met brood en huisgemaakte kruidenboter

Caesar � 18.75
little gem sla / gegrilde kipfilet / bacon / croutons /
Parmezaanse kaas / caesardressing

Oosterse tonijn � 19.50
gegrilde tonijn / tonijnsalade / sla / wakame / furikake /
edamame bonen / sesam / Japanse mayonaise

Beef tataki � 19.50
gegrilde diamanthaas /slamix / zoetzure ui / taugé /
groene asperge / sesamvinaigrette / Japanse mayonaise /

Burrata  ( kan ook vega  ) � 21.50
serranoham / walnoot / cherrytomaat / honing /
groene asperge / balsamico

HOOFDGERECHTEN
Geserveerd met frites, salade op aanvraag om verspilling te voorkomen.

Plat du jour � 17.50
Heerlijk dagvers gerecht. Vraag aan uw gastheer / gastvrouw

Schnitzel � 18.50
seizoensgroente / pepersaus

Shakshuka  � 20.50
tomaat / ei / salsa / feta / brood om mee te dippen

Kipsate � 22.50
kipfilet / kroepoek / atjar / taugé / lente ui / krokante ui /
zoetzure ui / satésaus

Hamburger � 23
brioche brood / rundvleesburger / pulled chicken / tomaat /
sla / cheddar / jalepeno / guacamole / rode ui

Burrata    � 23.50
gegrilde groente / tomaat / brood

Spicy gamba � 24.50
huisgemaakte gambasaus / salsa / brood om te dippen

Zalmfilet�  24.50
op de huid gebakken / seizoensgroente / gambasaus

Spareribs�  25
keuze uit zoet of pittig / coleslaw / maiskolf

Steak�  26
180 gram diamanthaas / seizoensgroente / choronsaus

Tonijnsteak � 32.50
oosterse groente / furikake / kreeftenjus

Tournedos � 35
seizensgroente / groene asperge / jus

 Surf & turf � gamba’s + 5

Lamsrack � 35
seizoensgroente / groene asperge / jus

Catch of the day � dagprijs
Vraag aan uw gastheer / gastvrouw

DINER



DESSERTS
Dame blanche � 8.50
vanille ijs / kletskop / chocoladesaus

Crème brûlée � 8.50
een klassieker

Cheesecake�  9
cheesecake / rood fruit / slagroom

Scroppino�  9
Frisse scroppino / citroen / op klassieke wijze bereid

Aardbei romanoff � 9.50
Aardbeienmousse / verse aardbeien / vanille-ijs

Coupe du soleil � 9.75
mango-ijs / aardbeien-ijs / citroen-ijs / vers fruit / slagroom / aardbeiencoulis

Bolletje ijs � 2.75
keuze uit: vanille / brownie / cookie dough / aardbei / mango / citroen

Kaas � 14.50
heerlijke selectie kazen van onze leverancier Bon fromage /
vijgenbrood / druif
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